Cloudy Bay Vineyards Ltd.

Cloudy Bay Sauvignon Blanc

Art.-Nr.: 060700-2025
Gebinde: 1 x 0,751 Flasche
Alkoholgehalt: 13 %
Anbauregion: Marlborough
Ausbau: im Stahltank
Farbe: Weils
Geschmack: trocken
Jahrgang: 2025
Rebsorten: Sauvignon Blanc
Restzucker: 2.50 g/l
Saure: 7.87 g/l
Serviertemperatur: 8-10

CLOTIE Trinkreife: 10
EAN: 9418408030016
Preise

Flasche 29,90 € brutto

Preis pro Liter: 39,87 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung

* Spritzig und lebendig in der Nase, mit Noten von reifer Honigmelone, Zitrusfrucht und Passionsfrucht,
unterlegt von dezenten Aromen schwarzer Johannisbeerblatter.

* Am Gaumen konzentriert und elegant, wobei frische Meeresluftnoten die Warme der reifen Fruchtaromen im
Kern des Weins ausgleichen. Tropische Fruchtaromen werden von frischen Noten von Kaffernlimette,
Zitronengras, Meyer-Zitrone und einem Hauch von Grapefruitschale unterstitzt.

Cloudy Bay prasentiert einen Sauvignon Blanc, der seine Ausgewogenheit und seinen Sauregehalt den vielen
Sonnenstunden und den steinigen Béden des neuseelandischen Wairau-Tals verdankt.

Der Sauvignon Blanc stammt von alten Rebstécken, die in Neuseelands sonnigem, steinigem Wairau-Tal
gepflanzt wurden.

Nach einer sanften Pressung und 24-stiindigem Absetzen wird der Saft der geernteten Trauben fir eine
langsame Garung umgefiillt, die durch ausgewahlte Hefen ausgeldst wird.

Die Garung erfolgte hauptsachlich in Edelstahltanks, wobei fast 5% der Mischung bei warmeren Temperaturen
in groBen Eichenfassern fermentiert wurden. Ein Teil wurde auch mithilfe wilder Hefen fermentiert, um Textur
und Komplexitat aufzubauen.

Zutaten

Weintraube, Konservierungsmittel: Sulfite, Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, unter Schutzatmosphare
abgefullt

Allergene

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt., zzgl. Versandkosten. PG:1|1/2 Erstellt am: 21.06.2026 00:34



Schwefeldioxid und Sulfite
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